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Gestión de la Calidad en la Industria 
Alimentaria 

Gestión de la Calidad en la 
Industria Alimentaria (4 ECTS) 

“Obligatorio” 1er C 

Compuestos Bioactivos y Alimentos 
Funcionales 

Compuestos Bioactivos y Alimentos 
Funcionales (4 ECTS) 

“Obligatorio” 1er C 

Etiquetado y Publicidad de Alimentos 
Etiquetado y Publicidad de Alimentos 
(4 ECTS) 

“Obligatorio” 1er C 

Ingredientes Tecnológicos usados en la 
Elaboración de Alimentos 

Ingredientes Tecnológicos 
usados en la Elaboración de 
Alimentos (4 ECTS) 

“Obligatorio” 1er C 

Soporte Nutricional Hospitalario 
Soporte Nutricional Hospitalario         
(4 ECTS) 

“Obligatorio” 1er C 

Alergias e Intolerancias Alimentarias 
Alergias e Intolerancias Alimentarias 
(4 ECTS) 

“Obligatorio” 2º C 

Evaluación de Riesgos Nutricionales 
Evaluación de Riesgos Nutricionales 
(4 ECTS) “Obligatorio” 2º C 

 


